Einrichtung:

Die Speisepldne bitte an: speiseplan@dinner-catering.de senden

Tel. 02182/8862224

19.08.-23.08.24 Montag (Sommerferien) Dienstag (Sommerferien) Donnerstag Freitag
. L Huhnerragout(A3,G,15) in Spaghetti(A3,GR) mit Pan. Backfisch(A3,C,D,G,2,3) mit Kartoffeln, Erbsensuppe(l,J) mit Gefl.
Rah A it Rihrei(C d
a mSplna;;rféff)e:nére:(éfl( /G)un Frichtecurrysauce(A3,G), dazu Reis und Rinderbolognese(A3,17), dazu dazu griiner Salat mit Limetten- Wourstscheiben(2,3,7,15)(auf Wunsch auch
P Erbsensalat(J) Paprikakrautsalat(G,C,2,3) Sahnedressing(G,C,2,3) Ohne), dazu Baguette(A3)
H hte Moh U i hi-Auflauf(A3,GR it B i Pan. Hahncheni filets(A 2,3,1 i
. ausgemachte _° rengemuse(J)rrnt Gnocchi-Auflauf(A3,GR,C,G) mit att.splnat, an. Ha nc' enlnne"n ”jts( 3’"C’G’ 3,15) mit Vanille-Apfel-Risotto(G) mit Zimt-Zucker und|  Putengulasch(A3,15) mit Paprika, dazu
Meni 2 Kartoffeln untereinander, dazu Geflugel Meerforelle(D) und Seelachs(D) in Kaisergemuse "Natur", dazu heiRen StRkirschen Spatzle(A3,C,2,3) und Apfelmus
Wienerle(2,3,7,15) Kisesahnesauce(A3,G,1) Kartoffelpiiree(G) s e P
Q0 Brokkoli in Kra A f Ri it Zuchini Aj A lat(A: i
Menii 3 rokkoli |r'1 rauterseuce( 3,G) (au Ratatouillegemiise mit Schafskase(G) in Spaghetti(A3,GR) mit Tomatensauce(A3), isotto mit Zuchini, dazu j\./arsauce( 3,G) ) Cousc?ussa at(A3) dazu el.n .
. Wunsch mit gebr. Sojagyros(A3,C,F)), Tomatensauce(A3,G), dazu Reis dazu Paprikakrautsalat(G,C,2,3) und (auf Wunsch mit gebr. Gemuseschnitzel(A3,G,C,1,2,3) mit einem
(VegetarlsCh) dazu Kartoffelpiiree(G) e P e Tofustreifen(A3,C,F)) Minzdip(G)
] e
Tandoori-Chicken(15) in Zit -
Indischewoche Butterchicken(G,15) in Kokossauce(A3) | Auberginenragout mit Kichererbsen, dazu | Gelbes Linsen-Dal (Eintopf) mit Kartoffeln Joa:urot:;lucel(i:r(‘i() d)alznu IL;SZ:;I Geschmorte Chickenwings(15) in Mango-
N und Brokkoli, dazu Basmatireis Fladenbrot(A3) und Joghurtdip(G) und Mohren aus dem Ofen geschmort J T Chutney, dazu Jasminreis
Tomatenstampf
Dessert Obst Dessert Dessert Obst Obst
Allergiker:

0]

!

Zusatzstoffe: 1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoff 3) mit Antioxidationsmittel 4) mit Geschmacksverstérker 5) geschwefelt 6) geschwérzt 7) mit Phospat 8) mit Milcheiweil

Die Angebote/Komponenten mit dem DGE-Logo entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fiir die Verpflegung in Kitas “ sowie dem ,DGE- Qualitatsstandard
fur die Verpflegung in Schulen® und wurden von der Deutschen Gesellschaft fir Ernahrung e. V. (DGE) als eine Menlilinie zertifiziert.

9) koffeinhaltig 10) chininhaltig 11) mit SGRungsmittel und Zuckerarten 12) enthélt eine Phenylalaninquelle 13) gewachst 14) mit Taurin 15) Gefliigel 16) Schwein 17) Rind 18) Kalb 19) Wild 20)Lamm
Allergene: A) Glutenhaltiges Getreide**A1) Dinkel A2) Hafer**A3) Weizen**A4) Roggen**A5) Gerste**A6)Kamut**B) Krebstiere**C) Eier**D) Fische**F) Sojabohnen**G) Milch**(einschl. Laktose)
E) Erdnusse**H) Nusse(Schalenfriichte)** H2) Mandeln**H3)Haselnlisse**H4)Walnisse**H5)Cashewnisse**H6)Pekanilsse**H7)Paranlsse**H8)Pistazien**H9)Macadamianiisse**

1) Sellerie** J) Senf** K) Sesamsamen** L) Schwefeldioxid & Sulphite** M) Lupinen** N) Weichtiere** GR) GrieR** O) Stevia

** und daraus gewonnene Erzeugnisse

Da in unserer handwerklich arbeitenden Kiiche alle Allergene verwendet werden, kann auch trotz groBter Sorgfalt eine Kreuzkontamination nicht ausgeschlossen werden.

Menii-Auswabhl bitte bis spatestens Dienstag angeben, ansonsten wird Menii 3 geliefert

Ruickstellmuster werden taglich erstellt (HACCP)

Kurzfristige Anderungen vorbehalten

L4

Kalenderwoche: 34 KW 1. Woche nach den Ferien
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